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Kung Carls

BAKI;;CKA

TRE RUM & KOK

GRILLBUFFE

~S

SKALDJURSPLATEAU

Borja med
Parmesan, oliver & lufttorkad skinka

Parmesan, olives & prosciutto

Foljs av
Biff & Chorizospett

Beet & chorizo skewers

Sesammarinerad tonfisk
Sesame marinated tuna

Revbensspjall

Spareribs

Gron sparris, orter & parmesan
Green asparagus, herbs & parmesan
Provencalska gronsaker

Provencale vegetables
Matvetesallad
Wheatberry salad
Gron sallad

Green salad

Ortslungad firskpotatis

New potatoes with herbs
Varm BBQ-sas
Warm BBQ-sauce

Ruccolapesto
Arugula pesto

Skaldjursplateau
Hirliga skaldjursfat med sisongens fangst

e Hummer

Lobster

e Rikor
Fresh prawns

e Krabba
Crab

e Ostron
Oysters

¢ Blamusslor
Mussels

e  Vitloksbrod
Garlic bread

e Aioli

¢  Scharlottenloksvinegrette
Onion vinegrette

Efter

Vaniljpannacotta med jordgubbssoppa,
lime & mynta

Vanilla pannacotta with strawberries,
lime & mint
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Vitlok o persiljesmor
Garlic- & parsley butter

Senap & dragoncréeme
Mustard- & tarragon créme

Stenugnsbakade baguetter
Stoneoven baked baguettes

Efter

TAKTERRASSEN

Grillbufté 525:-/pers. ink moms.
Skaldjursplateau 795:-/pers. ink moms.
Vi tar ingen lokalhyra men har en
minimidebitering pa 7000 kr ink
moms.

Vaniljpannacotta med jordgubbssoppa,
lime & mynta

Vanilla pannacotta with strawberries,
lime & mint
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