


Infoér uppstarten av hotellets egen punsch avsldjades
en fortrollande sprithistoria. Punschen skulle bryggas
innanfér viggarna pa Norrtelje Brenneri dar det stod ett
stort ovalt punschfat som en gang i tiden bott i Stockholms
slottskallare.

Fatet doptes efter Fader Berg, en figur i Bellmans visor
fran Fredmans epistlar. Punschen var nagot som han hyllad
ofta och glatt i sina berémda dryckesvisor.

Det ovala punschfatet dgdes av spritmonopolet, till dess
att monopolet koptes upp av franska Pernod Ricard pa
90-talet. Vissa foremal avskrevs i kopeskillingen, da dessa
var for otympliga for att frakta. Bland dessa aterfanns
konst, mobler och inte minst 12 ovala punschfat.

Intresset for dessafatvarlagtoch detbarandetriet torkade
sakta ut. Sekunden innan motorsagarnas destruktion av
faten kom Carl Jan Granqvist fran Grythyttan och ropade
-“Stopp, jag tar faten!”. Han férvarade de sedan i en stor,
gammal lada. De var spruckna, uttorkade och obrukbara.
Alla férutom ett.

Ryktet hade spridit sig till Norrtalje, dar Kristina var i full
rullning att lansera sin egen punsh. Hon reste till godset
for att beskada detta fat. Tatt darefter stod det i branneriets
ago. Det ovala punschfat har legat under Stockholms slott
under den tid Kung Carl XV var Sveriges regent. Han hade
troligen signerat in fatet och godkant lagringen av punsch
pa slottet. Var egen punsch har nu nagra droppar av punsch
som spolats genom detta fat i varje flaska

Tva epoker och tva historier férenas for forsta gangen, i var
egen gyllene dryck. Punschen ar déd! Lange leve Punschen!
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PUNSCH

Signaturdrinkar & klassisk servering

"Punschen flodade genom Kung Carl
XVs hindelserika liv. Cirkeln sluts
och historien fods pa nytt tack vare
upptdickten av ett gammalt, ovalt fat.
Fatet skdnker idag en punsch som
skoljer sin vig genom upplevelsen

1 detta anrika hotell. En punsch

som serveras pa bade klassiskt och
modernt manér.”
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LA BELLE EPOQUE

Labelle époque var en tid i Frankrike ndr man firade den
andra industrialismens framgangar. Girna med fest,
ny konst och ett flamboyant leverne. Epoken bendmns
i retrospekt som en period av fredstid. Folket madde
som bast bade politiskt och ekonomiskt, vilket marktes
pa storstidernas alla restauranger och barer. (Perioden
varade mellan fransk-tyska kriget som avslutades 1871
och fram till forsta varldskrigets start 1914)
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LA BELLE EPOQUE

EDITION KUNG CARL

Punsch infuserad m. Jordgubb, Vodka & Bubbel
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KUNG CARL XV

Kung Carl XV var kind for sin brist pa talamod.
Dessutom hade han ovanan att alltid férsoka hjalpa till
vid brander i Stockholm. Han kunde mitt i natten ta sig
upp och delta, &ven om det oftast aldrig ledde till nagon
fordel. Det gavs order, kontraorder och knuffar. Det
slutade alltid med polistjanst for HM, dar han fick leda
onyttiga askadare fran brandplatsen.
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SIGNATURE P&T

Punsch, vodka, rabarber-mix, Fever Tree
Mediterreanan Tonic, Grape skiva
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SVENSK PUNSCH

Den svenska punschen anvénds ratt sa flitigt bade i cocktails
(Dr. Cocktail och Diki-Diki t. ex) men serveras mest som
klassiskt kyld. Pomme spritz dr en harlig blandning av
svenska dpplen och punsch.
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POMME SPRITZ

Punsch, Apple, Sake, Lime Juice,
Socker, Aggvita, Soda
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DET VAR EN GANG

Inget restaurang- eller barbesok ar fullindat utan att
man inmundigat en kaffecocktail. En gang for linge
sedan, ar 1947, kom Irish Coffeen till liv och mycket
har hunnit handa darefter i “kaffecocktailsvingen”.
Under 1980-talet skapades den legendariska The
Espresso Martini av Dick Bradsell pa en av Londons
trendigaste barer. Drinken blev en modern klassiker.
I vér version mots krispig svensk vodka med fruktiga
apelsiner och aromrik kyld espresso.
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ESPRESSO ORANGE

Vodka, Cointreau, Espresso, Socker,
Krossade Kaffe Bonor, Apelsin Zest
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NAPO

Zubrowka, Maraschino, Lime Juice, Socker,
Aggvita, inlagt kérsbir
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STUREPLANSRALLY

Kommer ni ihag lépsedlarna dagen efter att Bill Murray
akte golfbil mellan Berzelii Park och Stureplan? Efter en
legendarisk avslutningsfest pa en av Stockholms mest
valkanda krogar blev sillskapet sugna pa att atervinda
till Stureplan. Kreativiteten pa val av firdmedel nadde
sin peak och valet foll pa en golfbil. Fragan ar vart de var
pavag och vad hade de hade tinkt dricka hirnast?
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BERRY, NO STRAW

Gin, Flider, Jordgubbssockerlag,
Lime Juice, Gurkskum
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VIOLETTE

Gin, Chambord, Viol, Lime Juice,
Socker, Citronsyra, Aggvita
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SMOGNATUR-
DRINKAR

Favoritklassiker i modern skepnad
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AGAVE OLD FASHION

Mezcal, Tequila, Agave, Chocklad-bitters, Citron Zest
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NEGRONI SLOE

Gin, Slanbdr, Antica Formula, Camparti,
Red Globe vindruvor
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APEROL SPRITZ

Aperol, Bubbel, Apelsinskiva
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ITALICUS GRAPE
SPRITZ

Italicus, Three Gents Grape Soda, Grape slice
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TONIC

Det var inte bara arraken som togs med hem fran
resorna till Fjarran Ostern. Man tog dven med sig
andra kryddor, Orter, torkade blomster och dven en del
dryckeskultur. I detta fall kininet, eller med andra ord
- tonicen. Denna avnjots av britterna for att motverka
malaria i den tropiska varmen. I Sverige borjade man
dricka tonic pa riktigt i mitten av 1960-talet i samband
med charter-boomen.
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LILLET ROSE TONIC

Grape skiva & Timjan

Fever Tree Tonic,

Lillet Rose,







GRILLJANNE

Det ar sent 1800-tal. Efter en lang dags shopping
pa det nybyggda omradet Stureplan hamnade
manniskor ofta pa Norrmalmstorg. Har lag Jones
Grill. En restaurang kand for sitt kott, som grillades
mitt bland géisterna i restaurangen. Hit hittade den
fina publiken, men dven dekadenta unga man
kladda i sann Zigge Wulff-anda; Grilljannar.

Georg Lundstrom skrev i sin tidning Figaro:

“Grilljanne dr en omodern, kortstubbad halfherre,
som vet intet, tal allt, tror pa rang och pengar, borjar
hos Jones och slutar pa Langholmen. Men en fin och
Jorndm och smakfull karl dr ingen grilljanne.”

Elspisen gor éntre pa Stureplan 1920. Sedan dess
ar benamningen stekare mer aktuell.




MOUSSERANDE

2017 Crémant di Limoux
Gérard Berirand Languedoc-Roussillon, Frankrike

N.V. Blanc de Blanc Perrier-Jouét
Champagne, Frankrike

VITT

2017 Les Deax Pins
Sauvignon Blanc, Vin de Pays, Pays d’Oc, Frankrike

2019 Les Murelles
Chardonnay, Bourgogne, Domaine Rouzx, Frankrike

2017 Domaine du Chardonnay
Chardonnay, Chablis, Bourgogne, Frankrike

2019 X-Berg
Riesling, Rheingau, Tyskland

ROSE

Chateau du Trignon Rosé
Grenache & Syrah, Famille Quiot, Cotes du Rhone, Frankrike

ROTT

Chateau Haut Chevalier
Cabernet Sauvignon, Bordeaux, Frankrike

2020 La Moutonniére
Bourgogne Rouge Domaine Roux, Bourgogne, Frankrike

2017 Le Charlemagne
Chateau Pech-Latt, Corbiéres, Frankrike
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FATOL

Carlsberg Export

1664 Lager

1664 Blanc

Eriksberg karaktar

Nya Carnegie Bryggeriet Neon IPA

FLASKOL

Carlsberg Hof
Brooklyn EIPA
Brooklyn Lager
Luma Pilsner

Hoppy Daze

CIDER

Cidraie Original

ALKOHOLFRITT
1664 Blanc Sans
Rabarber Spritz

~<;

Pepsi, Pepsi Max, Zingo, 7-Up, Ginger Beer

Bubbelvatten 80 ¢l 35 kr

89
89
89
95
128

72
82
78
78
78

79

48
856
40

50 cl/ 55 kr
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SNACKS

Marconamandlar 75
Rostade mandlar 65
Marinerade oliver 75
Vitloksbrod 55
Pommes 65

med rostad vitloksmayonnaise

HUITRES osTrON

Vara nyskérdade ostron levereras fran onsdagar och framat

FinedeClaire.......................... Les3. 130  Les 6. 250
Ostron naturell
OStronNASIE. . ..o ovi it Les3. 185  Les 6. 260

Picklad chili, koriander & ingefira

OstronGratine. ..............coeunn... Les 3. 185  Les 6. 260
Vitlok & gruyeregratinerad med citron

CREVETTES FUMELES
Hemrokta riakor & roiulle 185

TOAST DE CHANTARELLE
Kantareller, luftorkad skinka, rouqgeforte,
fikonreduktion & levainbrod, kan fas veg.roiulle 195
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ESCARGOT DE BOURGOGNE

Gratinerade sniglar, timjan, vitlok & citronsmor 188

CHEVRE CHAUD
Gratinerad getost, rodbetor,
valnotter & toast 165

CHARRUTERIER

Lufttorkad skinka, tryffelsalami,
comteost, oliver & Croque M.

1 pers. 165 2 pers. 225

SALAD DE CHEVRE CHAUD

Honungsgratinarad getost, rodbetor, valnoétter, nicoiseoliver,
ortsallad & krutonger 195

STEAK FRITES
160 gr Black Angus steak pa innanlar

Serveras med bearnasiesas, tomat,
picklad silverlok & pommes 285

CREME BRULEE....................o . 125

Creme Brulée classic

CHORLADTRYFFEL................o . 65
COMTE. ... 125
Tryffelhonung & noétknacke
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