
BRUNCHBUFFÉ
365:-

R ISON ISA L L A D med saffran, blåmusslor & 

rouille  M I N I POK É BOW L 

med sesammarinerad tonfisk eller tofu, 

   svartris, mango, soyabönor & gari  A N T IPA STO 

med skinka, salami, soltorkade tomater, kapris & timjan

CAESARSALLAD med ruccola, 

Grana Padano & krutonger  GUACA MOL E
på gröna ärtor, räkor & ärtskott

PICK L A D GU L BETA med morot 
F R I T TATA med tomater, mozzarella & 

spenat  SA SHI M I på lax med ingefära, sesam, 

salladslök & groddar  CEV ICHE
på vattenmelon, mango, koriander & picklad chili

 RÖD SPETSK Å L med fetaost, russin & 

valnötter  COUSCOUSSALLAD med 

kikärtor och örter  POTAT ISSA L L A D 
med Dijon, kapris & persilja  ÖRTSA L L A D  

  med quinoa  KYCK L I NG DRU MST ICKS 

   GL ACER A D KOTL ET TR A D 
i BBQ-tomatsalsa, VA R M A M ACKOR med ost, 

skinka, salami, hummus, tapenad, spenat & tomat  

BAKADE TOMATER, ROSTAD POTATIS
V EGETA R ISK CHIL I med tomat & kikärtor,  

MJÖL KCHOK L A D & hallonmousse,  

BL Å BÄ RSTA RTL ET TE , 
T I R A M ISU, SMOOTHIES

 VÅ F F LOR med vispgrädde & bärkompott

M A R Ä NGSV ISS med chokladsås, banan & 

maräng,  F RUKT med melon, ananas, kokos & mynta.

DRINKAR

Bloody Mary 
Åhus akvavit, bloodymix, tomat, lime . . . . . . . . . . . . . . . . . 165

Mimosa 
Färskpressad apelsinjuice, bubbel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 155

Sailor Punsch 
Mörk rom, Chambord , mandel, vaniljgrädde . . . . . . . . . . . . 179 

Läsk:  (pepsi, max, zingo, 7up). . . . . . . . . . . . .  . . . . 40 
Bubbelvatten . . . . . . . . . . . . . . . .  . .  . . . . . 55 /kanna 
Alk fri öl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  . . . . . . . . 48
Juice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  . . . . . . . . 55

1664 lager/ blanc . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . .  . 89
Carlsberg Export  . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . 89 
Eriksberg karaktär  . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . 95
Neon IPA. . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . 128 

Bubbel
Prosecco ”Le Arche” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140/840

Perrier Jouet Blanc de blancs . . . . . . . . . . . . . . 195/1170

Vitt
”Les Deux Pins” Sauvignon Blanc . . . . . . . . . . . . . 135/540 

KalkGlimmer, Riesling, Rheinhessen . . . . . 175/700 

Moillard, Chablis Coquillage, Chardonnay . . . . . . 185/740

Rosé
Famille Quiot, Château du Trignon  . . . . . . . . . . . . 160/640 

Rött
Les Deux Pins Cabernet Sauvignon, Pay’s doc . . . . 135 kr/540

Ferraton, Côtes-du-Rhone Villages . . . . . . . . . . . . . 160/640

Bread & Buitter, Cabernet Sauvignon  . . . . . . . . . .  195/720
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